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ANANASLI BADEMLI CRUMBLE KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur ve Ust stsleme igin:

1 paket Dr. Oetker Crumble Cake - Kirinti Kek Karisimi
50 g oda sicakliinda tereyagi

2 yumurta

7 - 8 yemek kasigdi st

50 g oda sicakliginda tereyagi

Uzeri icin:

300 g kip seklinde dogranmig ananas

3 yemek kagigi iri kinlmig badem

Oval kalip (18x23 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Ust sisleme karigimi posetini bir cirpma kabina alin. Uzerine oda sicakliindaki 50 gram tereyagini ilave edin.
Mikserin girpici uglari ile diglik devirde 1-2 dakika girpin.

Un karigimi posgetini bir ¢irpma kabina bosaltin. Uzerine yumurta, sut ve tereyagini ilave edin. Mikserin ¢irpici
uclarr ile 6nce diiglik, sonra yiksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Hamuru bir kagik yardimi ile kalibin tabanina
yayin. Ananaslari hamurun tzerin siralayin ve bademleri serpin. Uzerine Ust stisleme hamurunu serpin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 50 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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