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ANANASLI BADEMLI CREME OLé

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

6 adet kedidili biskuvi

1 yemek kagigi esmer seker

1 cay bardag ¢ig badem

5 - 6 dilim konserve ananas

Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Cikolata Pargall & Vanilinli
2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st

Kedidili biskivileri mutfak robotunda 6gutiin. Esmer sekeri ilave edip karistirin ve 4-5 adet kaseye paylastirin.
Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletip kabuklarini soyun ve iri pargalara kesin. Ananas dilimlerini iri klpler
seklinde kesin. )

2,5 su bardag@i soguk siti ¢irpma kabina alin. Uzerine Créme Olé posetini bosaltin ve mikser ile 6nce disik,
sonra yuksek devirde toplam 3 dakika cirpin. Aralara ananas ve badem koyarak biskuvili karigimi koydugunuz
kaselere doldurun ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:169720 « adi:Ananash Bademli Créeme Olé « gonderen:gdil « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ananasli-bademli-creme-ole-vt118945
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ananasli-bademli-creme-ole-169720.jpg
http://www.tcpdf.org

