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ANANAS KREOL

Tugrul Savkar

120 gr. kirik, piring (8 ¢orba kasig)

1 It. st (4 su bardagi)

100 gr. tozseker

1 cay kasigi vanilin

50 gr. kustizimu (ayiklanip, yikanmig)
8 dilim ananas konservesi

150 gr. kayisi marmelati (iIindiriimig)

Pirinci ayiklayip, yikayin ve stizdirin. Sitd, pirinci, sekeri ve vanilini tencereye koyup karistirarak bir tagim
kaynatin. Atesi kisip, pirin¢ler iyice yumusayincaya kadar pigirin. Piringler pistikten sonra tencereyi atesten alip,
bir kenarda sogumaya birakin.

En az 5-6 cm. derinliginde cam bir kap segip, tenceredeki malzemeyi kaba 4 cm. kalinliginda yayin. Spatula ile
Uzerini dizleyin. Bicakla baklava bi¢iminde kesin. Her bir dilimin ortasina birka¢ kustizimU serpistirin.

Ananas dilimlerini ikiye bollp, tatlinizi yarim ananas dilimleri ile stsleyin. lindirimis marmelati 2-3 ¢orba kasig
sicak suyla ¢irparak inceltin. lik marmelat ile tathnin Gzerini kaplayip, buzdolabinda sogutarak servis yapin.
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