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ANANAS KONSERVESI (ALMANYA)

1 ananas,
1-2 dal yesil karabiber (konserve) veya 2 tatl kasigi tane yesil biber,
50 g seker,

Ananasi soyun, yesil kisimlarini kesin. Ananasi 4'e bolin, ortasindaki sert kismi da ¢ikartin. Ananasi biber ile
birlikte genig bir kavanoza dizin. Sekeri suda eritin, hepsini ananasin tsttine doékin. 3 giin beklettikten sonra
servis yapabilirsiniz. 3-4 hafta saklanabilir. Ince dilimlenmis ananas dondurma, krep ya da piringli tatllarla gok
iyi gider.

ML® Seftali Konservesi icin tiklayin
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