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ANANAS KETCABI

1 ananas

200 gr. kirmizi sogan
40 ml siviyag

70 gr. salca

125 gr. sirke

Seker

Pul biber

tuz

karabiber

Ananasi ayiklayip kip seklinde dograyin. Mikserden gegirerek pure yapin. Sogani ki¢Uk kip dograyarak az
yagda pembelegtirin. Ananas piresini soganlarin Gzerine ekleyerek beraberce biraz kavurun. Salgayi, sekeri,
tuzu, biberi ve sekeri ekleyerek koyulagincaya kadar kaynatin, sogutun, siizerek kavanoza alin.
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