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ANAM ASI CORBASI

1 Adet kuru sogan

150 Gram kavurma

1 Cay Bardagi yesil mercimek
1 Cay Bardagi lobik

1 Cay Bardagi asurelik bugday
1 Gay Bardagi nohut

1 Yemek Kasigi salca

1 Yemek Kasigi tereyagi

9 Bardak su

1 Tutam tuz

Yemegimizi hazirlamak i¢in bir gece énceden ,nohut,dévme ve lobidi suya koyup,islatalim.Ertesi giin gorbaya
baslamadan bir 6n pisirim yapalim, yoksa tam pismez.

Kiyilimis sogan ve tereyagini bir tencereye koyarak, orta hararetli ateste gtizelce kavuralim.Yag yanmasin diye
icine birazcik da sivi yag ekleyin.

Kavrulan soganlarin igine kavurmamizi ekleyelim.

Salcamizi da ekleyerek iyice kavuralim.

Suyu ilave ederek , kaynamaya birakalim.

Bakliyatlarimizi szerek kaynayan ¢orbamiza ilave edelim ve tim malzemeler yumusayarak,kivamlanana kadar
pigirelim.

Corbamizin tuzunu en son katalim ve atesten indirelim.

Sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:92613 « adizAnam Asi Corbasi * gdnderen:asina « indirme tarihi:28.04.2024 - 06:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anam-asi-corbasi-vt68123
http://www.tcpdf.org

