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ANADOLU RUZGARI CORBASI

4 adet kuzu incik

1 su bardagi nohut

1 su barda@i yesil mercimek
Yarim su barda@ bulgur

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

10 su bardag et suyu

2 tath kasig tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kuzu incik bol suda haglanir. Sogan gentilir ve tereyadinda gevrilir, salga katilir. Uzerine haglanmis nohut,
mercimek ve yikanmig bulgur eklenir. Et suyu birakilir. Tuz serpilir. Et didiklenir ve gorbaya konur. Bir tagim
karistirarak pisirilir.
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