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ANADOLU PizzA

3 adet yuvarlak lavas

1 corba kasigi yogdurt

1 corba kasigi yumurta
4 corba kagigi siviyag
Uzeri icin:

2 ¢orba kasiJi ketcap

1 cay kasigr kekik
10-12 dilim sucuk

1 adet domates

1 adet dolma biberi

2 su bardagi rende kagar

Yagin biraziyla pizzanin pisecegi tava yaglanir. Kalan yag, yumurta ve yogurt ¢irpilir. Ik lavag tavaya konur, sivi
karigim surdldr, ikinci GgUncl lavasta ayni sekilde birakilir. Kalan sivi karigim surGldr, sonra ketgcap surGldr.
Kekik atilir, kagsar rendesi serpilir. Yuvarlak dogranmig sucuk, biber ve domates dilimleri dizilir. Tavanin kapag
kapatilir. Kagarlar eriyene kadar pisirilir. Uggen dilimleyerek servise sunulur.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 13.10.2020
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