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ANADOLU OZU CORBASI

1 cay bardagi tarhana

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

3 dis sarimsak

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 cay bardagi haglanmis nohut

1 tath kasidi tuz

7 su bardag tavuk suyu

Sarimsaklar ince ince kiyilir. Tencereye tereyadi konur, eriyince tarhana atilir, bir kag¢ dakika kavrulur, sal¢a, tuz
ve sarimsak ilave edilir. Sarimsagin kokusu ¢ikmaya baglayinca tavuk suyu eklenir, kaynamaya baglayana
kadar karistirilir. Mercimek ve nohut ilave edilir ve bir tagim daha pigirilir.
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