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ANADOLU GORBASI

2 corba kasiJi yag

2 kahve fincani un

6 corba kasig domates salcasi (ya da 5 tane olgun domates)
12 bardak etsuyu

3 adet dolmalik biber

1 su bardagi pinn¢

Tuz

Yag bir tencerede kizdirdiktan sonra rendelenmisdomatesi, yada salgay katin, birkag dakika sonra unu da
katip 1-2 dakika daha kavurup etsuyunu ve tuzunu ilave ederek pigirin. Ote yandan bol suda haglanan pirinci
sUizin. Dolmalik biberleri kibrit ¢c6pu gibi kesin, haslayin ve siziin. Sonra bunlan gorbaya kaltaktan sonra bir
tasim kaynatin.
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