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ANADOLU GORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Fincan un

2 Yemek Kagidi salca

1 Adet Domates

6 Su Bardagi et suyu

1 Fincan haglanmig piring

2 Adet biber

Et suyu biiylikge bir tencereye konulur. Uzerine yeteri kadar tuz konulduktan sonra kapatilarak kaynamaya
birakilir. Bu sirada asadidaki islemler yapilir. margarin eritilir sonra tGzerine un dékullp 2-3 dakika kavrulur.
Sonra salca ilave edilip iyice karnstirilir.Dolmalik biberler ve domates ince ince kiyilir Kavrulmus un, haglanmis
piring, Kiyilmig biber ve domates et-suyuna dokulir. 20-25 dakika daha kaynatildiktan sonra atesten indirilir.
sicak sicak servis yapilir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.03.2023
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