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ANADOLU GORBASI

6 bardak et suyu

3 kasik margarin

2 kasik domates salcasi

2 kahve fincani un

1 fincan haslanmis piring

2 adet orta blyuklikte ince kiyilmis dolmalik biber
1 domates

tuz

Et suyunu tuz ile birlikte bir tagim kaynatin. Unu yag ile birlikte ¢ dakika kavurun. Domatesin kabugunu soyarak
kicUk kiguk dograyin. Yagsiz olarak pisirin. Sal¢a haline gelmis bu domatesi kavrulmus una katin, karistirin.
Sonra biitiin malzemeyi et suyuna ilave ederek 20 dakika kaynatin servis yapin.
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