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ANADOLU CORBASI

1 yemek kasigi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi yesil mercimek
1 yemek kasigi piring

1 yemek kasigi haglanmig nohut
1 yemek kasig iri bulgur

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

Yarim su barda@ yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

Karabiber

Toz biber

Siviyag

Kuru nane

Tereyagi

Bir tencerenin igine, haglanmig nohut, bulgur, piring ve mercimekleri koyun.

Uzerine 5 su bardagdi su ekleyip kaynatin. )

Ardindan bir tavda da kuru sogani kuip kiip kesin kizartin. Uzerine baharat un ve yogurdu koyun.
Pisen mercimeklerin Gzerine koyun ve karistirin.

25 dakika boyunca kaynatin.
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