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ANADOLU CORBASI

1 yemek kasigi piring

1 yemek kasigi kirmizi mercimek
1 yemek kagigi yesil mercimek

1 yemek kasigi bulgur

6 su bardagi su

Terbiyesi igin:

1 yumurta sarisi

4-5 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi un

Sosu igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 cay kasig pul biber

1 cay kasidi ucuyla karabiber
1,5 tatl kagigi kuru nane

1 tath kasidi tuz (damak tadina gére)

Bakliyatlar su igerisinde haglayin.

Bir kapta terbiye malzemelerini karistirin.

Haslanan bakliyat suyundan yavas yavas terbiye icerisine alinir. Karigim pigirilir.
Soganlar ince yemeklik dogranir.

Yag icerisinde pigirilir. Baharatlar ilave edilir.

Gorba karisimina eklenir, karigtirilir.

Sicak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:170974 « adi:Anadolu Gorbasi + génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anadolu-corbasi-vt6100
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/anadolu-corbasi-170974.jpg
http://www.tcpdf.org

