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ANADOLU CORBASI

Yarim su bardag asurelik bugday
Yarim su barda@ nohut

2 su bardagi kirmizi mercimek
Yeteri kadar su

1 adet limonun suyu

1 kahve fincani zeytinyag!

1 adet sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi nane

1 cay kasig pul biber

Tuz

Bug@day ve nohudu bir gece dnceden ayri ayri kaplarda islatin.

Ertesi gln slzip yine ayri tencerelerde haslayin.

Kirmizi mercimegi de Gglncd bir tencereye alin.

Uzerine su, limon suyu ve tuzu ekleyip yumusayana kadar pigirin.

Hasladiginiz bugday ve nohudu da ¢orbaya ekleyin ve bir-iki tasim kaynatin.

Bu arada sogani yemeklik dograyin.

Zeytinyagini kizdirip sogani yagda kavurun.

Sogana salga, nane, pul biber ve 1 su bardadi su koyup sos kivamina gelene kadar kisik ateste pigirin.
Ardindan bu sosu ¢orbaniza ekleyip karistirdiktan sonra hepsini birka¢ dakika daha pisirin.
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