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ANADOLU CORBASI
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6 bardak et suyu

3 kasik yag

2 fincan un

2 biber

1 fincan haglanmig piring
1 domates

Tuz

Et suyunu biyik bir tencereye koyalim, tuzunu ayarlayalim ve kapagini kapatarak kaynamaya birakalim.
Et suyu kaynarken biz diger islemleri yapalim.

Bir tavaya yag koyalim. Yagi hafif¢e erittikten sonra Gzerine unu dékip 2-3 dakika kavuralim.

Dolmalik biberleri ve domatesi ayri bir kabin i¢erisine ince ince kiyalim.

Et suyu kaynayinca, kavrulmus unu, haslanmis pirinci, biber ve domatesleri et suyuna dékip karigtiralim.
15 dakika daha kaynatip corbamizi atesten indirelim.

Gorbamizi servis edebiliriz.
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