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ANADOLU CORBASI

2 corba kagsigi margarin
2 kahve fincani un

12 su bardag etsuyu

6 corba kasiJi salca

1 su bardag piring

3 tane dolmalikbiber

1 tath kasidi tuz

Once yag kizdinyoruz sonra salgayi ekliyoruz 3 dakika sonra unu ekleyip 3 dakika kavuruyoruz et suyunu ve
tuzu ilave ediyoruz. Bagka bir tencerede bolsuda hagladigimiz piringleri stsipbiberleri kiirdan gibi kesin
haslayip sUiztin daha sonra biberi ve piringleride ¢orbaya ekleyin 5 dakika daha kaynatin.
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