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ANADOLU ATESI

2 adet patlican

2 adet domates

10 adet aci sivri biber
1 tath kasidi pul biber
Yarim limon
Zeytinyad!

Tuz

Patlicanlar, domatesler ve biberler ayri ayri aliminyum folyoya sarilir. 200 derece firinda 40 dakika pigirlir.
Sonra domates ve patlicanlarin kabuklari soyulur. Biberlerin sadece baglari alinir. Hepsi birlegtirilir ve rondodan
gecirilir. Limon suyu, tuz, pul biber ve parlaklik verecek kadar zeytinyagi ilave edilir. lyice karigtirarak servise
sunulur.
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