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ANAC COREK

1 paket cabuk maya

1 adet yumurta sarisi
Yarim paket tereyadi (125 gr)
1 cay kasigi seker

1 su bardag ilik sit

1 cay kasigi seker
Yarim kalip beyaz peynir
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Maya, siit, yumurta beyazi, eritilmis tereyadi, seker ve yogurt catalla iyice ¢irpilir. Uzerine tuz ve toplanana
kadar un ilave edilir. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stire sonunda ezilmis beyaz peynir eklenir. Homojen
dagilana kadar karigtirilir. Yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine
yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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