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ANA YEMEK CORBA

1,5 litre et suyu

300 gram kiyma

2 adet havucg

1 avug kereviz sapi ve yaprag!
1 adet sogan

1 su bardagi makarna

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Fontignac ¢elik corba tenceresine zeytinyadini koyun, orta harli ateste zeytinyagini isitin. Piyazlik dogradiginiz
sogani zeytinyaginda orta derecede kavurun.

Kavrulan soganin Gzerine 1,5 litre et suyunu dokin. Et suyunuz yoksa 1,5 litre suya 2 adet et suyu bulyonu
ekleyerek de kullanabilirsiniz.

Havuclar soyduktan sonra kip kiip dograyin ve tencere atin.

Et suyu kaynayip, havuglar yumusayana kadar kofteleri yapacagiz. Kiymayi derin bir kaba alarak tuz ve
karabiber ekleyin. lyice yogurun ve findiktan biraz daha biytk olacak sekilde toplar yapin.

Kaynamaya baglayan et suyuna makarnayi, kabaca dogranmig kereviz yaprak ve sapini ekleyin. Kofteleri de
tencereye teker teker atin ki sekilleri bozulup par¢alanmasinlar.

Makarna pistiginde ¢orba hazir olacaktir.
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