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ANA TAVA

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet domates

1 adet sivri biber

1 cay kasigi tuz

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Sogan ince ince kiyilir. Domates rendelenir. Biberin tohumlari alinir ve ince dogranir. Tavaya zeytinyadi konur,
Isininca sodan atilir, tamamen gevseyene kadar kavrulur. Kiyma katilir, devamli karistirarak tane tane kavrulur.

Biber eklenir. Bir kac dakika sonra domates ve tuz konur. Domates rengini verene dek ¢evrilir. Sicak olarak
tOketilir.
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