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AMSTERDAM CORBASI (HOLLANDA)

(erwtensoep)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

Tutar 1 kilo olacak (2 paca, sosis, kuzu kulagi, dana veya koyun dili),
1/2 kilo kuru bezelye,

3 pirasa,

2 sap korpe havug,

1 kahve fincani kiyilmis maydanoz,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

lyice yikanmig bezelyeleri bir gece énceden suya koyup islatmali. Bezelyenin suyunu dokiip bunlari, icinde li
litre soguk su bulunan bir tencereye koymali. Bezelyeler iyice yumusayincaya kadar bunlari agzi kapali olarak
kaynatmali. Sonra bezelyeleri tenceredeki sudan bir kevgirle almali ve ezerek ince delikli sizgegten gegirdikten
sonra tekrar ayni suya atmall, iyice koyulagincaya kadar kaynatmali.

Beri yanda pagalari ve kulaklari iyice temizlemeli. Sonra pagayla kulaklari ve kereviz yapraklarini yeteri kadar
suda kaynatmali. Pagayi atesten indirmeden bir saat 6nce tencerenin igine iyice temizlenmis dili, 40 dakika
sonra da sosisleri ve Ustl kazindiktan sonra rendelenmis havuglari atmal.

Etler pisince bunlari bir kevgirle suyundan ¢ikarip bir kenara koymali. Tenceredekileri ezerek ince delikli
slizgegten gegirip bezelyeye katmali. Sosisleri ve dili dilimleyerek pacayi kemiklerinden ayirarak, kuzu
kulaklarini kiigtk pargalara dograyarak ¢orbanin igine atmali ve bir tagim birlikte kaynatmali. Sonra gorbay!
servis ké&sesine bosaltmali. Uzerine maydanozu serpistirdikten sonra sicak sicak servis yapmall.

© lezzetler.com tarif no:12709 « ad:AMSTERDAM CORBASI (Hollanda) « génderen:DARI « indirme tarihi:06.05.2025 - 09:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/amsterdam-corbasi-hollanda-vt9520
http://www.tcpdf.org

