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AMSTERDAM BISKUVILERI (HOLLANDA)

100 gr (3/8 su barda@i) + 1 cay kasigdi tereyad

2 corba kasigi badem (kabuklari soyulmus)

1 tath kasidi tuz

100 gr (3/8 su bardagi) toz seker

180 grun

1 buyuk yumurtanrn sarisi (3 ¢orba kagsidi, sutle ¢irpiimig)

3 corba kasiJi visne regeli taneleri (yikanmis, kurulanmig ve 6zenle kiyllmig)

Once, firninizi orta sicaklikta (190°C) isitiniz.

1 cay kasidi yag ile firin tepsinizi yaglayiniz. 1zgaranizi yiksek atese koyunuz. Bademleri izgaraya dizip Ustlerine
tuz serpiniz. Bademler kahverengi olana kadar izgarayi sallayarak isitiniz; tavadan alip bir tahta zemin Ustiinde
Ozenle kiyarak bir kenara koyunuz.

Kalan tereyagini, orta blyuklikte derin bir kapta, kdplrene kadar krema haline getiriniz ve yavas yavas
karistirarak sekeri ekleyiniz. Sonra karigimi yumusayana kadar karigtirmaya devam ediniz. Yumurta sarilarini,
unu, bademleri ve vigneleri katip elinizle hamuru hafifge yogurunuz, topak haline getirip yagdh bir k&gida sararak
buzdolabinda 30 dakika bekletiniz.

Hafifce unlanmig bir tahtada hamuru 12 cm kalinliginda agip keskin bir bigakla yada ¢érek kaliplariyla sekiller
keserek bir tepsiye yerlestiriniz. Tepsiyi firnin ortasinin bir Ustindeki rafa koyup, biskuvileri 20 dakika kadar
pisiriniz. Bisklviler kahverengilesmeye bagladiginda tepsiyi firndan alarak biskivilerin sogumasini bekleyiniz,
soguduktan sonra servis ediniz.
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