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AMONYAKLI PASTA

2 adet yumurta

1 kahve fincani eritilmis sana
1 kahve fincani seker

1 kahve fincani sit

1 yemek kasigi amonyak
500 gr aldigi kadar

6 su bardagi sit

1,5 su bardag seker

125 gr sana mutlu aile

1 paket vanilya

1 fincan seker 1 fincan sGt, 2 yumurta, 1 yemek kasigi amonyak ¢irpilir, yarim paket eritiimis margarin eklenir
azar azar unla birlikte kulak memesi kivaminda bir hamur yogrulur 4 bezeye ayrilan hamur orta kalinlikta a¢ilip
tencere kapagi yardimiyla yuvarlak kesilir. Her kat 180 derecedeki firinda yaklagik 10 dakika pisirilir diger
tarafta 6 su bardagi st 1,5 su bardagi sekerle karigtirilir ve yarim paket margarin, 4 yemek kasigi unla birlikte
koyulasana kadar pisirilir. Ocaktan alininca 1 paket vanilya eklenir. Pastanin her katina muhallebiden sirGlUp
muz dilimleri yerlestirilir.
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