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AMONYAKLI PASTA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Corba Kasigi nisasta

5 Su Bardagi un

1 Gorba Kasigi gida amonyag!
3 Corba Kagigi kakao

2 Adet yumurta

1 Su Bardag toz seker

1 Litre stt

bir paket sana hamur isininin yarisini eritin.yaga yarim su bardagi stt yarim su bardagdi toz seker 2 adet ¢irpiimis
yumurta ve gida amonyagini ekleyip mikser yardimi ile karigtirin.daha sonra yavas yavas unu 4 bardak kadar
olanini karigima ilave edin ve hamura kivam verin.hamuru 7 esit parcaya bdliin ve béldiginiz pargalari
oklavayla agin.tepsinizi yaglamadan hamurlari kat kat dizin 160 derecelik firinda altin rengini alana kadar
pisirin.bagka bir tencerede 4 su bardadi stt 4 ¢orba kasigi un 6 corba kasig toz seker kakao ve nisastayi
ekleyip muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.kalan sana hamur igini ilave edin ve ¢irpin.bu arada pisen
amonyakli kek dilimlerini sogutun servis tabagina alin bir dilim kek araya kakaolu krema sonra yine bir dilim kek
seklinde hazirlayip soguk olarak servis edin.
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