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AMERIKANER

Kullanilacak Malzemeler

30gr. tereyadi veya margarin

1 fiske tuz

20-25gr. tozseker (1 veya 1,5 ¢orba kasigr)
1 yumurta

1 vanilya

125-140gr. un

1,5 tath kasigi kabartma tozu

50ml. sit

Hazirlanma Sekli

- Tereyagdini krem haline gelene kadar karistinin. Seker, vanilya ve tuz ile birlikte ¢irpin. Yumurtayi ve aromayi
ekleyerek yaklasik 1 dakika hepsini yiiksek hizda ¢irpmaya devam edin.

2- Unu ve kabartma tozunu karigtirin. Biraz sit, biraz un seklinde agsamali olarak bitlin malzemeyi yumurtali
karisima yedirin. Ne cok sert, ne de fazla akiskan olmayan bir hamur elde edeceksiniz. Yagh kagit serilmig bir
tepsiye iki kasik yardimiyla hamurdan yuvarlak toplar koyun. Hamur zaten tepsiye koydugunuz anda minimal
yayllacak ve yerlegecek. Islak bir bigakla kenarlarini diizeltin ve yuvarlak hale getirin.

3- Onceden 180-200° C'de isitilmig firnda 20-25 dakika pisirin.

(Ilk 15 dakika gectikten sonra firini agip Uzerlerine sit suriin.)

4- Kurabiyeleri tel Gzerinde sogutun.

5- Pudra sekerini azar azar limon suyuyla karigtirin. Dis macunundan biraz daha ince ve akici bir kivama gelene
kadar limon suyu ekleyebilirsiniz. Eger renklendirmek istiyorsaniz, farkli tabaklarda istediginiz renkle hazirlayin.
(Pudra sekerli glazlrr cabuk donuyor. Biraz hizli galismakta ve glaziri sik sik karistirmakta fayda var).

6- Kurabiyeleri ¢evirin ve 1-1,5 tatl kasig kadar beyaz glazirden sirin. Kagigin sirtiyla dizeltin. Renkli
glazulrleri arzunuza gére kullanin ve kiirdan yardimiyla hafifce sekiller yapin.

(Kurabiyenin Gzerine surdlmuas glazirin donma suresi yaklasik 5-10 dakika.)

NOT: Kurabiyeler firinda bazen gereginden fazla yayilabiliyorlar. O yiizden firnin énceden isinmig olmasi,
tereyeg@inin eritiimemesi ve unun miktari dnemli. Ayrica sisleme esnasinda dikkat etmek lazim. llk deneme
hemen tutmayabilir. Ama eliniz glaztrin kivamina aliginca her sey ¢ok kolay geliyor. Bir de bazi sisleme
sekillerini tutturabilmek igin glazdr kivamlarinin farkli olmasi gerekiyor.
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