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AMERIKAN USULU YESIL SALATA

1 yesil salata (dis yapraklar atiimig, yikanmis ve silkelenerek kurutulmus)
2 dilim jambon (dogranmis)

1/4 su bardag sirke

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi karabiber

6 taze sogan (temizlenmis ve dogranmig)

Yesil salata yapraklarini ellerinizle kopararak iri pargalara ayirip, bir kaseye koyunuz.

Orta boy bir tencerede jambonu 6-7 dakika, yadi eriyene kadar orta ateste kizartiniz. (Jambonun yapismasini
Onlemek icin tencerenin dibini sik sik kaziyiniz.) Delikli bir kasikla jambonu tencereden alip, kagit pegete Ustiine
cikariniz.

Sirke, seker, biber ve taze soganlari tencereye katip, karigimi kaynatiniz. Tencereyi atesten alip, igindeki
karisimi salatanin Gstline dokuntz. Iki buyUk kasikla sosu yesil salataya iyice karistiriniz. Jambonu Ustiine
serpip, servis ediniz.

Not: Amerikan usulii yesil salatayi, soguk et yaninda servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:70737 « adi:Amerikan Usull Yesil Salata « gdnderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:02.04.2025 - 14:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/amerikan-usulu-yesil-salata-vt53076
http://www.tcpdf.org

