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AMERIKAN USULU SIS

8 blyuk sosis (her biri 4'e bolinmdis)

1 biyUk portakal (kabudu soyulup, kaim dilimlenerek kiicik halkalari 2'ye, blyutk halkalari 4'e bdlinmus)
8 dilim jambon (rulo bigimi sariimig)

8 arpacik sogani (kabuklari soyulmus)

2 blyuk yesil dolmalik biber (¢ekirdekleri temizlenip, iri parcalara kesilmis)

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

Once, 1zgaranizi orta sicaklikta kizdiriniz. 8 sise sirasiyla sosis, portakal, jambon, arpacik sogani ve yesil
biberleri diziniz. Yagin 1/4'Gn0 bir fir¢cayla kebaplarin dstiine siriniiz. Kebaplar 1zgarada 15 dakika, arasira
cevirip kalan 3 ¢orba kasidi yagla yadlayarak, pisiriniz. Sisleri izgaradan alip, isitilmig bir servis tabagdina
yerlestirerek, servis ediniz.
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