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AMERIKAN USULU SEZAR SALATASI

1/2 su bardagi zeytinyagi

4 kalin dilim tost ekmegi (kabuklari ¢ikarilip, kib bigimi dogranmig)
1 dis sarimsak

1+1/2 tath kasig tuz

2corba kasigi sirke

1 tath kasidi limon suyu

1 kahve kasigi hardal

1/2 kahve kasidi seker

1 kahve kasi§i karabiber

2 yesil salatanin gébegi (yikanip, kurulanmig)

6 anclez filetosu (kliglk parcalar halinde kesilmis)
1 yumurta (1 dakika kaynar suda hasglanmis)

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Zeytinyagin yarisini (1/4 su bardag@i) buyUk bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Ekmekleri koyup, bir kasikla sik sik
karstirarak 10-15 dakika kizartiniz. Bir delikli kepceyle kizarmis ekmekleri tavadan alip, kagit pegete Ustiinde
fazla yaglarini sGzdurindz.

BuyUk bir salata kasesine sarimsagi koyup, Ustiine tuzu serperek bir kasigin tersiyle eziniz. Kalan 1/4 su
bardadi zeytinyagi, sirkeyi, limon suyunu, hardali, sekeri ve karabiberi katip karigtiriniz.

Yesil salatanin yapraklarini birer lokmalik parcalara bélip, anglez filetolariyla birlikte salata kasesine koyarak,
sosa bulayiniz.

Yumurtayi kaseye kiriniz. Kizarmis ekmekleri ve kasar peyniri rendesini serperek tekrar karigtirip, servis ediniz.
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