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AMERIKAN USULU OMLET

6 adet yumurta

100 gr krem peynir veya 6 karper peyniri
1/2 cay bardag sut

3/4 ¢ay kagi§i tuz

1/2 cay kasig karabiber

2-3 sap taze sogan

3 tath kasigi siviyag

Sosu:

1/2 cay kasigi kirmizi biber

1/2 kase kiyilmig zeytin

1 kase dogranmis domates veya 2 ¢orba kasigi salga

Yumurta sarisini ve akini ayirin ve agik sari renk alincaya kadar 5 dakika mikserle cirpin. Peynirleri ilave edin,
homojen karisim oluncaya kadar karistirin. Std, tuzu ve karabiberi ilave edin. Taze soganlari ayiklayin, yikayin
ve ¢ok ince dograyin. Genis sapsiz tavaya (25 cm.lik) 3 tatl kasidi siviyadi koyun ve dogranmis taze soganlari 2
dakika kadar pisirin.Ocagin altini kapatin. Yumurta beyazlarini iyice ¢irpin. Ama kdpuk képlik olmadan daha
Once cirptiginiz yumurta sarisi, sut, peynir karigimi ile iyice karigtirin. Pismis yesil soganlarin oldugu sapsiz
tavaya karigimi bosaltin. 175 derecelik firinda alti kizarana kadar pisirin. Sonra omleti ters ¢evirin, Gst kismini da
10 dakika kadar pisirin.Bu arada sosu hazirlayin. Sos kabinda dogranmis domates, toz kirmizi biber ve dilimli
zeytinleri 5 dakika kadar pisirin (isterseniz kekik, zencefil, kéri baharatlarini da kullanabilirsiniz). Pismis omleti
dilimleyin ve sosla kenarlarina ve kesik yerlerine ilave edin.
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