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AMERIKAN USULU KIYMALI YUMURTA

25 gr. yagd

2 sogan

1/2 kg. sigir kiymasi

250 gr. et suyu

2 corba kasi@i tursu

4 yumurta

4 dilim kizarmig tost ekmegi

Yagi bir tencerede eritin. Sogani dograyip bu yagda biraz kavurun. Kiymayi da ilave edip 5 dakika daha pisirin.
Et suyunu ve tursular dékip 35-40 dakika yavas ateste pigirin. Dibinin tutmamasi icin zaman zaman karistirin.
Ayrica yumurtalari suyun Usttine kirip pigirin. Kiymay! bir servis tabagina alin. Pisen yumurtalari da bunun Gstiine
koyun. Kizarmig tost ekmeklerini de ¢capraz olarak ikiye bollp servis tabaginin etrafina yerlestirin ve servis

yapin.
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