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AMERIKAN USULU CIKOLATALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

125 g tereyagi

300 g bitter ¢ikolata

1 su bardagi un

1 tutam tuz

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 su bardag iri kirnlmig ceviz
Kare kelepceli kalip (23x23 cm)

Tereyagdi ve gikolatay bir kabin icine alip dusik isidaki ocakta benmari ydntemi ile arada karistirarak eritin.
Ocaktan alip 15 dakika sogumasi igin bekletin.

Kalibi tereyagi ile hafifce yaglayin. 33x33 cm boyutlarinda bir pisirme kagidi kesin ve kalibin igine yerlestirin.
Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢caligtirin.

Turbo pisirme: 160 °C

Unu eleyin. Tuzu ekleyip karstirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin. Mikserin yUksek devrinde 3
dakika ¢irpin. Uzerine gikolatali karigimi ekleyip mikserin disik devrinde 1 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve un
karisimini ekleyip kasik veya spatula ile iyice karistirin. Cevizi ilave edip karistirin. Hamuru kaliba alip kasik ile
yayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin. 5 dakika bekletin ve kaliptan pisirme kagidi ile birlikte ¢ikarip tel izgara tzerinde koyun. llik veya
soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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