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AMERIKAN TURTASI

Kullanilacak malzeme:

1 kg elma,

3/5 su bardagi un,

4/5 su bardagi tozseker,
1 yumurta,

1 corba kasigi tereyagi,
1 klicUk paket maya,

1 cay kasidi tuz,

yeteri kadar sut.

Yapilisi: 23-24 cm ¢apindaki tepsi, yaglanip unlanir. Elmalarin kabudu soyulur ve sekizer pargaya bolin(r.
Cekirdekleri ve gekirdek yataklari kesilip atilir. Elma dilimleri soguk suya konur. Yumurta ile 3/5 su bardagi
tozseker ve 1 tutam tuz porselen veya cam késede iyice ¢irpilir ve azar azar un, sonra da sut katilarak suluca bir
hamur yapilir. Bu hamura maya ilave edilerek iyice karnstirlir. Karisim yaglanmis tepsiye bosaltilir, spatulayla
Uzeri dizeltilip elma dilimleri dizilir. Kalan tozseker de elmalarin Gzerine serpildikten sonra tepsi orta sicaklikta
(175°C) finna surullr. Turta 40-45 dakika kadar pisirildikten sonra ¢ikarilir, bas asagi edilerek tepsiden alinir ve
meyveli kismi Uste gelecek sekilde dizeltilip, sogumaya birakilir. Soguduktan sonra, servis tabagina alinir.
Turtanin ¢evresi limon veya portakal kabuklariyla sislenerek servis yapilir. Bu gtizel elmali turta sabah
kahvaltilarinda veya ¢ay saatlerinde ikram edilebilir.
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