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AMERIKAN SEYTAN PASTASI

https://sokeun.com/

Malzemeler

2 V4 su bardagi Séke® un

Yarim paket margarin ya da tereyadi (125 gr. / 2,5 kahve fincani)
2 su bardadindan bir parmak eksik toz seker

1 su bardagi kakao

2 su bardadindan bir parmak kadar eksik yogurt (250 gr.)

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

5 yemek kasi§i su

Hazirlanisi

1.Finni 170°C'ye isitin.

2.Seker ve yumurtayl mikserde beyazlasana dek ¢irpin, yag ekleyip biraz daha karistirin.

3.Diger malzemeleri sirasiyla, yogurt, Séke® un, kabartma tozu, kakao ve suyu ilave edin, iyice karistirin ve
yaglanmig kaliba d6ékin. Orta dereceli firinda (170°C'de) 50 dakika kadar (Uzerine hafifce bastirildiginda, stinger
gibi eski haline dénene dek) pigirin.
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