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AMERİKAN ŞEYTAN PASTASI

https://sokeun.com/

Malzemeler
2 ¼ su bardağı Söke® un
Yarım paket margarin ya da tereyağı (125 gr. / 2,5 kahve fincanı)
2 su bardağından bir parmak eksik toz şeker
1 su bardağı kakao
2 su bardağından bir parmak kadar eksik yoğurt (250 gr.)
2 yumurta
1 paket kabartma tozu
5 yemek kaşığı su

Hazırlanışı
1.Fırını 170ºC'ye ısıtın.
2.Şeker ve yumurtayı mikserde beyazlaşana dek çırpın, yağ ekleyip biraz daha karıştırın.
3.Diğer malzemeleri sırasıyla, yoğurt, Söke® un, kabartma tozu, kakao ve suyu ilave edin, iyice karıştırın ve
yağlanmış kalıba dökün. Orta dereceli fırında (170ºC'de) 50 dakika kadar (üzerine hafifçe bastırıldığında, sünger
gibi eski haline dönene dek) pişirin.

© lezzetler.com tarif no:53121 • adı:Amerikan Şeytan Pastası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:01.04.2025 - 04:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/amerikan-seytan-pastasi-vt40879
https://sokeun.com/
http://www.tcpdf.org

