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AMERIKAN SABLE BISKUVISI

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
150 gr. pudrasgekeri

1 kahve fincani sut

3 adet yumurta sarisi
Vanilya

Limon kabugu rendesi

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasina yumusak yagi, yumurta sarisini, pudrasekerini, vanilya, limon kabugu rendesini, siti koyarak bir
hamur yapiniz.

Iki cesit parcaya ayirip 10-15 dakika dinlendiriniz.

Hamuru merdaneyle 4-5 mm. incelikte agip, gesitli kaliplarla kesiniz. (Elle de gesitli sekiller verilebilir.)
Uzerlerine yumurta sarisi surlip, ¢atal veya bigak ucuyla sekiller veriniz.

Orta isili firinda hafif pembe renkte ve kuru olarak pisiriniz.

Soguyunca servis tabagina dizip, Uzerine pudragekeri serpip, servis yapiniz.

Not: Arzu ederseniz, hamurun yarisina kakao ilave ederek iki renkli biskiivi seklinde de yapabilirsiniz.
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