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AMERIKAN KURABIYESI

150 gr margarim

1 tath kasigi kabartma tozu

100 gr beyaz seker

110 gr esmer seker

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

2 su bardagi un

200 gr bitter ¢ikolata veya damla ¢ikolata

BuyUk bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu harmanlayin. Diger kasede sana ve sekerleri krem kivami elde
edene kadar ¢irpin.Yumurta ve yumurta sarisini ilave edip tekrar karigtinn. Vanilyayi da bu karisima ekleyip
tekrar karistirin, ancak ¢ok karistirmayin malzemelerin birbirinin igine girmesi yeterli.

Un karisimini da ilave edip malzemelerin hepsi bir araya gelene kadar karistirin. En son kirdiginiz gikolata
parcalari ekleyin ve tekrar karistirin.

Finn kagidi koydudunuz firin tepsinize bir dondurma kasigi yardimiyla top seklinde hamurlari yerlestirin. Burada
dikkat etmeniz gereken her kurabiye hamuru arasinda yapismamalari i¢in bosluk olmali

Daha 6nceden 170 derecede isitiimis firinda kurabiyeleri 15-17 dakika kadar pisirin. Cok fazla tutarsaniz
kurabiyeler firinda ¢ok sertlesir, buna da 6zellikle dikkat edin.
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