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AMEDEUS KURABIYE

50 adet icin malzeme
Hamur:

100 g déviimds findik,
150 g un,

50 g nisasta,

150 g tereyadi veya margarin,
2 yumurta sarisi,

120 g pudra gekeri,

Ici:

200 g nuga,

50 g krema,
Dekorasyon:

Pudra sekeri ve cikolata.

Hamur: Malzemeleri mikserde hamur haline getirin. Hamuru folyoya sarin ve 1-2 saat sire ile buzdolabina
kaldirin. Soguduktan sonra hamuru 4 mm kaliniginda agin ve 4 cm ¢apinda daireler kesin. Daireleri tepsiye
dizin ve 180 derecede isitilmig firnda yaklagik 10-15 dakika pisirin.

Ici: Nugayi eritin, kremayi bir tagim kaynatin, az sogutun ve nugaya karistirin. Elde ettiginiz karisimi kurabiyelerin
yarisina siriin, éteki yarisini Ustline kapatin, kurabiyeleri dekore edin.
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