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AMBASADOR SALCALI HAZIRLOP YUMURTA

Malzemesi:

12 adet yumurta

6 bardak su

Salcast:

2 yumurta sarisi

Dértte U¢ bardak zeytinyagi

1 kahve fincani domates salcasi
1 limon

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Bir tencereye 6 bardak su koyarak kaynamaya birakin. Kaynayinca, yumurtalari ilave ederek 10 dakika
haslayin. On dakika sonra yumurtalari kaynar sudan alarak soguk suya atin. Bes dakika sonra da kabuklarini
soyarak bir tabaga alin.

Salcasi i¢in bir kaseye yumurta sarilarini ve 2 kahve kasidi tuz koyarak kasikla bir kag kez karistirin. Sonra da
yumurta sarilarina zeytinyagini damla damla akitarak katin. Bir taraftan da devamli karigtirin. Yag bitene kadar
karistirarak ilave edin ve yagi yumurtalara yedirin. Sonra bir limon suyu katarak karistirin. Bu mayoneze 1 kahve
fincani da domates salgasi katarak iyice karigtirin. Tabaga almis oldugunuz yumurtalarin yaninda hazirladiginiz
Ambasaddr sal¢asi oldugu halde servis yapin.
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