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AMBASADOR CORBASI

(POTAGE AMBASSADEUR)

8 kisilik MALZEME :

250 gr. kuru bezelye

2 ¢orba kasig margarin

2 adet orta boy sogan

2 adet orta boy patates
1/2 kiicUk kereviz

1/2 kG¢Uk pirasanin beyazi
1 tath kasidi tuz

15 su bardag et suyu

YAPILISI :

Bezelyeyi aksamdan veya 6 saat 6nce bol suda islayiniz

Sonra yikayip stizdiriiniz

Sebzeleri temizleyip piyaz gibi dograyiniz

Bir tencereye yagi koyup eritip sebzeleri ilave ediniz

Orta ateste 3 - 4 dakika kavurup bezelyeyi ilave ediniz

Iki - ¢ dakika daha kavurup tuzunu ve suyunu ilave edip agir ateste bir buguk saat pisirip atesten aliniz

PUre makinasindan veya slizgegten suyu ile beraber gegirip asagida haslanmig piring ve yesil salatayi ilave edip
servis ediniz

GARNITURU :

(4 corba kasigi pirin¢ 6 yaprak yesil salata) Yesil salatayi titln gibi ince dograyip bir dakika kaynar suda
haslayip stzduriniz

Pirinci 20 dakika kaynatarak haslayip sogutup sizdurtniz

Not: Taze bezelye zamani kum bezelye yerine 500 gr. taze i¢ bezelye kullanarak hazirlayiniz.
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