é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AMATRICIANA SOSLU SPAGETTI

1 paket spagetti makarna

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

5 adet biyik boy domates

5 dilim pastirma

1 tath kasidi pul biber

1/2 gay kagigi karabiber

1 gay kagigi tuz

Servisi Igin:

1/2 su bardagi rendelenmis pecorino ve parmesan peyniri

Kuru sogani kiiguk parcalar halinde kesin.

Kabugunu soydugunuz domatesleri kiip seklinde dograyin.

Pancetta dilimlerini soganlarla uyumlu olacak sekilde kesin.

Zeytinyagini bir tavada kizdirin.

Dogranmig soganlari hafif bir renk alana kadar soteleyin.

Pastirma pargalarini ekleyin, karistirin.

Makarnaya asil lezzeti verecek olan domates kupleri, tuz, karabiber ve pul biberi ekleyin.

Sosu, yUksek ateste 10 dakika kadar kaynatin.

Spagetti makarnayi, kaynamakta olan bol tuzlu suda, 7-10 dakika kadar haglayin.

Haslanan makarnay stizdikten sonra, sudan gegirmeden kaynamakta olan sos ile harmanlayin.
Servis tabagdina aldiginiz dumani tizerinde makarnayi, rendelenmis peynir karigsimi ile birlikte servis edin.
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