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AMATOR EKMEK

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 paket cabuk maya
1 adet kesme seker
Un

Uzeri icin:
Zeytinyad!

Yogdurma kabina ilik su, kesme seker ve maya konur, karistirilir. Tuz ve un ilave edilir. Orta sertlikte bir hamur
yapilir. Hamurun Gzeri kapatilir ve bir saat dinlendirilir. Stire sonunda alt Ust edilir ve 4 parcaya ayrilir. Her parca
unlu zeminde parmak uglariyla, tatli tabagi kadar agilir ve siki olmayan bir rulo yapilir. Yaglh kagit serilmis tepsiye
dizilir. Uzeri kapatilir, 20 dakika daha dinlendirilir. Ekmeklerin Uzerine bigakla kesik atilir, fircayla zeytinyagi
sUrdldr. Finna bir kase su konur. Tepsi strdlir. Firnn 180 derecede yakilir. Ekmekler kizarana kadr pigirilir.
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