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HASHASLI CEVIZLi COREK (AMASYA)

4 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 cay bardag ilik su

2 su bardagi iri ¢ekilmis ceviz
1 su bardagi dévilmis haghag
1 corba kasigi tozseker

1 yumurta sarisi

1 su bardag eritilmis tereyagi
1 su bardagi su

Mayayi 1 gay bardag 1k suda 1 kagik sekerle birlikte eritin. Unun ortasini havuz gibi agip mayali karigimi
ekleyin. Azar azar su ilave ederek hamuru yogurun. Uzerine nemli bez 6rtlip kabarincaya kadar ilik bir ortamda
20 dakika dinlendirin.

Hamuru 6 esit parcaya ayirip oklava ile yufka seklinde acgin. Yufkalarin Gzerine eritilmis tereyadi strtip ceviz ve
hashas serpin. Yufkalari tst Uste yerlestirin. 4-5 cm eninde seritler halinde kesin.

Hazirladiginiz seritleri iki ucundan tutup hafifge burarak burgu sekli verin. Yaglanmig tepsiye dizip tizerlerine
yumurta sarisi striin. Onceden isitilmis firinda Uzeri kizarincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Sicak veya ilik
olarak servis yapin.
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