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AMASYA COREGI

100 gram tereya@i veya margarin
Yarim su bardagi sivi yagi

1 su bardag@ ilik sulu yogdurt

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

Yarim su bardag ilik su

3-4 su bardagi un ( ele yapismayan yumusak bir hamur )
1,5 su bardagu iri gekilmis ceviz
Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

Oncelikle hamurumuz igin erittigimiz tereyagimizi ve diger malzemeleri ekleyip yavas yavas un ekleyerek
yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Son olarak hamurumuza cevizimizi ekleyip elimizle hamuru toparlayip 1 saat mayalanmaya birakiyoruz.
Mayalanan hamurumuzu elimizle portakal blydklugiinde bezeler alip yuvarlayip tepsiye diziyoruz.

Uzerine yumurta sarisi sirUp bicak yardimi ile arti seklini verip 200 derecede Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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