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AMASYA COREGI

https://cook.com.tr

Un 3 Su Bardag

Sofra Tuzu 1 Tath Kasig
Toz Seker 1 Tath Kasig
Haghas 1 Yemek Kagigi
Su 1 Su Bardagi
Tereyadi 3 Yemek Kasigi
Ceviz 1 Su Bardagi
Margarin 125 Gram
Instant Kuru Maya (gram) 1 Paket
Inek Suth 1 Su Bardagi
Sivi Yagd 1 Cay Bardagi

Maya sekerli ilik siit ile ezilir. Uzerine su, tuz, ceviz ve aldi§i kadar un katilarak yumusak bir hamur yogrulur. llik
bir yerde Uzeri 6rtilerek kabarmasi beklenir. Mayalanan hamurdan cevizden biraz biyUk parcalar kopartilarak
yuvarlanir ve yaglanmis tepsiye dizilerek Gzerine yumurta sarisi surilerek énceden isitilmisg firinda 180-200
derecede pisirilir. Hamurdan pargalar koparirken ele yapismamasi igin el ara sira biraz sivi yag ile yaglanmaldir.
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