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AMASYA COREGI

Hamuru icin:

1 su bardagi ilik su

1 paket instant maya

3 yemek kasigi yogurt

1 yumurta oda sicakhiinda
4+1 yemek kasigi seker

1/2 (yanm) yemek kasigi tuz
5 ¢ay bardag sivi yag

Aldigi kadar un

Ici Igin:

3 kahve fincani tahin

1 kahve fincani pekmez

3 yemek kagi§i tereyadi (erimis)
1 tath kasidi sivi yag

3 yemek kasigi seker
Ufalanmig ceviz

Uzeri Igin:

2 adet yumurta sarisi

2-4 damla pekmez

Oncelikle i¢ harcinin ceviz harig tiim malzemelerini karistirip ic harci hazirlayip, dolaba dinlenmeye birakiyoruz.
Ardindan 1 bardak iliktan biraz daha sicak suya, 1 kasik sekeri ve mayayi ekleyip 10 dakika dinlenmeye
birakiyoruz.

Daha sonra tim malzemeleri karigtirip ele yapismayan ama yumusak kivamli bir hamur elde ediyoruz.
Hamurun kapagini kapatip, oda isisinda 1 saat dinlendiriyoruz.

Ardindan hamuru gikarip 6 esit parcaya bdlip, tekrar 15 dakika dinlendiriyoruz.

15 dakika sonra ilk hamuru, servis tabagi blytkliginde agiyoruz.

Uzerinde 1,5 yemek kagigi kadar hazirlayip, dolaba kaldirdigimiz hargtan suriyoruz.

Uzerine pargalanmis ceviz ekiyoruz.

Tam hamurlari ayni islemi yaparak, Ust tste koyuyoruz.

Fakat son hamurun Gizerine bir sey sirmeden tekrar kat kat yaptigimiz hamurlari ortadan ikiye ayirip, yine bir
tarafa harg surlUp dider tarafi Ustiine koyuyoruz.

Daha sonra serit seklinde 6 adet kesiyoruz.

Son olarak hamuru Kivirarak, firin tepsisine diziyoruz.

Uzerine yumurta ve pekmez karigimini sdiriip, 180 derece firinda Uzeri glizelce kizarana kadar pisiriyoruz.
Ardindan firindan ¢ikar ¢ikmaz tzerine temiz bir bez 6rtlip beze hafif hafif su serperek, nemlendirme yapiyoruz
ki ¢éregimiz yumusak olsun.

Not: Tarifi hazirlarken zeytinyagdi yerine herhangi bir sivi yag da kullanabilirsiniz. Ancak zeytinyadi daha kiyir
kiyir bir ¢orek elde etmenizi saglayacaktir.
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