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AMASYA COREGI

Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi st
Yarim su bardag@i sivi yag
125 gram tereyagi
Yarim paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 su bardagi ceviz

4-5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Mayayi yarim su bardagi ik suda eritip yogurma kabina alin.

Ceviz ve un hari¢ malzemeleri ekleyip karistirin

Unu da azar azar ilave ederek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Son olarak cevizi de ekleyip bir kez daha yogurun ve nemli bir rtiiniin altinda 40 dakika kadar mayalanmaya
birakin.

Mayalanan hamurdan yuvarlak parcalar koparip yagladiginiz firin tepsisine yerlestirin.

Uzerine ¢irptiginiz yumurtay! firgayla surin.

180 derecede I1sittiginiz firina tepsiyi verip ¢érekler kizarana kadar pisirin.

Iininca servis edebilirsiniz.
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