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AMASRA SALATASI

1 adet domates

1 adet salatalik

1 adet kuru sogan

1 adet yesil biber

1 demet marul

Reyhan

Taze sogan

Tere

Semizotu

Dereotu

Maydanoz

Kekik

Nane

1 kiic¢ik kase karisik tursu
5-6 adet zeytin

1 adet kirmizi biber

1/4 kirmizi lahana

1 adet tursuluk kirmizi pancar
1-2 adet turp

Sosu icin:

1.5 ¢ay bardagi sizma zeytinyagi
1 cay bardagi sirke

1 limon

Tuz

Tdm malzemeleri iyice yikayip stzin.

Marullari servis tabagina yerlegtirin.

Uzerine salatalik, yesil biber, taze sodan, uzun uzun dogranmig kuru sogan ve yuvarlak sekilde kesilmis
domatesi ekleyin.

Ardindan dogranmis yesillikleri, kirmizi lahana ve tursuyu da ekleyin.

Pancar turgusunu yarim ay seklinde keserek servis tabaginin kenarina dizin.

Havug, turp, zeytin ve kirmizi biberi de dilediginiz gibi dograyip tabagdi sisleyin.

Sos malzemelerini de bir kasede karistirip salatanin Gzerinde gezdirin.
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