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AMARETTI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Bademli karigim:

250 g badem-bitiin

1 yumurta aki

1 tutam tuz

1,5 cay bardag toz seker

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem

Bademleri derin bir kaseye alin. Uzerine kaynatilmig su ekleyip 10-15 dakika bekletin. Kabuklarini soyup pisirme
kagidi serilmig firin tepsisine alin. 160 °C&apos;ye isitiimig firnda 10 dakika bekletin. Firindan ¢ikarip sogutun.
Mutfak robotunda iyice 6gittin. Ogitiimis bademleri elek veya slizgi yardimi ile eleyin. Elekte kalan bademleri
tekrar 6gatun.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C

Yumurta aki ve tuzu cam veya gelik bir kaba alin ve mikserin yliksek devrinde 3 dakika girpin. Toz sekeri 3
seferde ekleyerek toplam 2 dakika daha ¢irpin. Uzerine aci badem aromasi ve 6gittlmis bademleri ekleyip
kasik ile kanigtinin. Elinizi su ile hafifge islatip cevizden daha kic¢Uk pargalar alip yuvarlayin. Uzerlerine
bastirmadan tepsiye aralikli siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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