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220 gram toz seklinde dévilmis badem
30 gram ince dilimlenmig badem
Geyrek gay kasigl badem esansi

2 adet yumurtanin beyazi

185 gram toz seker

Derin bir kabin i¢inde toz seker ve yumurta beyazlarini bir mikser yardimiyla kar haline gelip katilagincaya kadar
en az 7-8 dakika ¢irpin. _

Diger yanda toz bademi 60 gram toz seker ile iyice karigana kadar karigtirin. Igine badem esansini da damlatin.
Kar halindeki yumurta aklarini bademin igine ekleyip, tahta kasik ile kdpugu séndirmeden karigtirin. Uzerine
yagli kagit veya pisirme kagidi serili firin tepsisine tatl kagigi yardimi ile ufak pargalar seklinde bu karigimi
dokan. (Istenirse ufak kek pisirme kagitlarinin igine de dokulebilir.)

Onceden 150 derecede isitiimis firnda 15 dakika kadar pisirin. Kapatinca firindan ¢gikarmayin, en az 30 dakika
kadar iceride bekletin.

Ameretti'lerin ortasi yumusak, dis kenarlari hafif sar-kahverengi olacak. En az bir hafta saklayip, yiyebilirsiniz.
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