%) Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AMARETTI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

125 gr toz badem
220 gr toz seker

2 yumurtanin aki

20 soyulmus badem

Toz badem, seker ve yumurta aklarini mikserle 3 dakika ¢irpin. Karigimi diiz uglu krema sikma torbasina
doldurup 4 cm ¢apinda olacak sekilde disaridan ice dogru sikin. Her birinin tizerine soyulmus badem yerlegtirin.
Uzerlerini 6rterek 1 gece oda sicakliginda bekletin. 180 dereceye ayarli firinda 12 dakika ya da tizerleri hafif
kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip 5 dakika beklettikten sonra tel 1zgara tizerine alarak soumaya
birakin. Servis yapin.
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